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WYJAŚNIENIA DO  TREŚCI 
SPECYFIKACJI ISTOTNYCH WARUNKÓW ZAMÓWIENIA 

                                                            

                                                     
Dotyczy :  postępowania o udzielenie zamówienia publicznego prowadzonego w trybie przetargu 

nieograniczonego  na dostawę różnych urządzeń medycznych-D..    

                   Nr sprawy : ZP-11-114BN 
 

 

 

                  W związku z pytaniami Wykonawców, które cytuję poniżej a dot. treści specyfikacji istotnych warunków 

zamówienia w przedmiotowym postępowaniu,  działając zgodnie z art.38  ustawy - Prawo zamówień publicznych 

(Dz.U z 2004r Nr 19, poz.177 z póżń.zm. ), udzielam następującej odpowiedzi : 

 

Pakiet Nr 1  

 

Pyt.1. Czy Zamawiający dopuści urządzenie zużywające 30 litrów wody na cykl 3 minutowy? Odp.: Zgodnie                

z SIWZ. 

 
Pyt.2 Czy Zamawiający dopuści złożenie oferty na macerator o następujących parametrach: 
poz. 7 – waga bez załadunku: 72 kg? Odp.: TAK 
poz. 8  – wymiary (wys. x szer. x głęb.) (1050 x 518 x 662) mm ? Odp.: Zgodnie  z SIWZ. 

poz. 9 – prosimy o odstąpienie od tego wymogu. Odp.: Zgodnie  z SIWZ. 

Macerator nie jest klasyfikowane jako urządzeniem medycznym i objęte jest 23% stawką VAT. 
poz. 11 Czy Zamawiający wymaga kaczki tradycyjnej o pojemności 900 ml? Odp.: Zamawiający dopuszcza ale 

nie wymaga.. 

poz. 11 Czy Zamawiający wymaga basenu płaskiego o pojemności 2 l (duży basen płaski) czy 1,3 l (średni 
basen płaski)? Odp.: Zgodnie  z SIWZ. 

 
Pyt.3 Czy Zamawiający wymaga aby macerator był wyposażony w dozownik i zbiornik płynu 
dezynfekującego (5 l), wbudowany w urządzenie i stanowiący jego integralną część?. Odp.: Zgodnie                   
z SIWZ 
 
Pyt.4 Czy Zamawiający wymaga aby macerator posiadał  czytelny wyświetlacz LCD pokazujący stan 
urządzenia i ułatwiający jego obsługę? Wyświetlacz sygnalizuje błędy i usterki w procesie eksploatacji 
maceratora i umożliwia personelowi obsługującemu podjęcie racjonalnej decyzji podczas użytkowania.?  
Odp.: Zgodnie  z SIWZ 
 
Pyt.5 Czy Zamawiający wymaga aby cały proces maceracji był dokonywany przy użyciu wody, bez 
rozdrabniania wsadu na sucho? Rozwiązanie takie zapewnia optymalne rozdrobnienie wsadu i zapobiega 
zatykaniu się instalacji kanalizacyjnej Odp.: Zgodnie  z SIWZ 
 
Pyt.6 Czy Zamawiający wymaga, aby macerator oraz zestaw naczyń pochodziły od jednego producenta. 
Takie rozwiązanie zapewnia bezpieczne, bezawaryjne funkcjonowanie maceratorów? Odp.: Zamawiający 

dopuszcza ale nie wymaga.. 

 
Pyt.7 Czy Zamawiający wymaga dołączenia do oferty oświadczenia producenta potwierdzającego, iż 
system maceracji tj. maceratory oraz naczynia pochodzący od jednego producenta  zapewnia bezpieczne, 
bezawaryjne funkcjonowanie maceratorów? Odp.: Zamawiający dopuszcza ale nie wymaga.. 

 
Pyt.8 Czy Zamawiający wymaga maceratora wyposażonego w silnik jedno lub trójfazowy o mocy 1,1kw? 
Moc silnika 1.1 kW  gwarantuje prawidłowe i szybsze oraz bezawaryjne rozdrobnienie wsadu, zwłaszcza            
w sytuacji pełnego obciążenia maceratora. Odp.: Zgodnie  z SIWZ 
 
Pyt.9 Czy Zamawiający wymaga nożnego otwarcia pokrywy poprzez podczerwień? Tylko nożne otwieranie 
pokrywy poprzez podczerwień maceratora umożliwia dokonanie tej czynności w sposób higieniczny i przede 
wszystkim bez pomocy rąk, które są w tym momencie zajęte trzymaniem wsadu do maceratora  – 
rozwiązanie takie eliminuje ryzyko upuszczenia z rąk wsadu lub wylania jego zawartości i dlatego właśnie 



znalazło zastosowanie w konstrukcjach maceratorów. Jest to jedyne zabezpieczenie przed zakażeniami 
krzyżowymi. Rozwiązanie takie również oszczędza czas pracy personelu. Odp.: Zgodnie  z SIWZ 
 
Pyt.10 Czy Zamawiający wymaga aby w trakcie 2 minutowego cyklu urządzenie dokonywało 
automatycznego spłukiwania komory po zakończeniu procesie maceracji? Odp.: Zgodnie  z SIWZ 
 
Pyt.11. Czy Zamawiający dopuści urządzenie o następujących parametrach : waga urządzenia bez 

załadunku 85kg, wysokość urządzenia 940mm. Odp.: Zamawiający dopuszcza.  
 

Pyt.12 Czy Zamawiający wymaga aby panel górny zbudowany był z wysokiej jakości tworzywa sztucznego 
z antybakteryjną domieszką, która zapobiega namnażaniu się mikroorganizmów na powierzchni urządzenia? 
Odp.: Zamawiający wszystkie wymagania zawarł w SIWZ. 
 
Pyt.13 Czy Zamawiający wymaga aby informacje o alarmach ( niedomknięta pokrywa, brak wody, 
zablokowany odpływ) sygnalizowane były za pomocą podświetleń diodowych? Odp.: Zamawiający 
wszystkie wymagania zawarł w SIWZ. 
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